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令和７年度学校給食料理コンクールの開催について 
～ 学校給食の献立の工夫と調理技術を競います！ ～ 

 
【学校給食料理コンクールの概要】 

１ 日時 
  令和７年１０月１６日（木） 

   調理開始  １班 １０：４０～１１：２０（８施設） 

          ２班 １１：５０～１２：３０（８施設） 

   表彰式      １４：００～１５：００（予定） 

 

２ 会場 
  公益財団法人福岡県学校給食会（筑紫野市紫３丁目１番１号） 
 
３ 主催 
  福岡県教育委員会 

  公益財団法人福岡県学校給食会 

 
４ 後援 
  福岡県 

 

５ 協賛 
  食育・地産地消ふくおか県民会議 

  一般社団法人福岡県牛乳協会 

  福岡県果実・野菜等学校給食利用促進協議会 
 

６ 出場施設 
  別添１のとおり 

 
７ 表彰 
  最優秀賞 ・・・・・・・・・・・・・・・・・１場 

  優秀賞 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・２場 

  優良賞 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・２場 

  特別賞（米利用料理部門） ・・・・・・・・・１場 
   〃 （牛乳利用料理部門） ・・・・・・・・１場 

   〃 （地場産果実・野菜利用料理部門） ・・１場 

 
  ※ 結果については、表彰式終了後お知らせします。（10 月 17 日（金）11:00 資料提供予定） 
  ※ 関連する写真や画像は提供します。 

担当課：体育スポーツ健康課 

直 通：０９２－６４３－３９２２ 

内 線：５５７６ 

担当者：吉田・古賀 

○ 学校給食料理コンクールでは、栄養教諭等と学校給食調理員が自分たちで考案した学校給食
の献立を、定められた時間内で調理し、献立の工夫と調理技術を競います。 

○ 本年度は２１施設からの応募があり、当日は一次審査（書類審査）を通過した１６施設が出
場します。 

○ 地場産物（福岡県産農林水産物）を使用した「生きた教材」となる学校給食の献立について
コンクールを行うことで、学校給食の食事内容の充実と多様化を図るとともに、栄養教諭等及
び学校給食調理員の献立作成、調理技術及び衛生管理の研鑽に対する意欲の高揚に資すること
を目的に実施しています。 

○ 昭和３４年度から実施している歴史あるコンクールです。 

参考 



調理場名
（地教委コード番号順）

献立名

大牟田市立大牟田中央小学校
スタミナ高菜ごはん　海苔とチーチクの春巻き　人参シリシリ
もずくとオクラのスープ　シュワみかんゼリー　牛乳

柳川市立矢留小学校
麦ごはん　はんぺんと枝豆のマヨカレー焼き　切干しだいこんのナポリタン風
アスパラと大豆ののり香るミルクスープ　牛乳

八女市立岡山小学校
麦ごはん　米粉のり塩チキン　八女みかんサラダ
カレースープ　牛乳

豊前市立八屋小学校
麦ご飯　鶏肉のカレー風味唐揚げ　切り干しナポリタン
夏野菜のみそ汁　牛乳

小郡市立立石小学校
もろこしじゃこごはん　カラフルレモン鶏　きゃべつと七夕枝豆のいそべあえ
ちっご小郡豆乳みそスープ　牛乳

筑紫野市学校給食共同調理場
麦ご飯　スタミナ巾着焼き　鉄人サラダ
夏のトマトスープ　牛乳

太宰府市立水城小学校
麦ごはん　宝満椎茸と白身魚のオイバターソース　小松菜の梅ごま和え
麻婆みそ汁　牛乳

福津市第２学校給食共同調理場
麦ごはん　あんずジャムの鶏オーブン焼き　ブロッコリーのゆかりマヨサラダ
アカモクのねばーるスープ　牛乳

うきは市立浮羽中学校
麦ごはん　豚肉と夏野菜のカレー炒め
長芋豆乳スープ　牛乳

朝倉市立馬田小学校
万能ねぎの混ぜごはん　黒ごまあじフライ　柿とキャベツのサラダ
きのこ汁　牛乳

みやま市立水上小学校
麦ごはん　カレーサバのらんタルぞえ　切干大根とセルリーのシャキシャキサラダ
Caたっぷり具たくさんみそ汁　牛乳

糸島市立前原南小学校
麦ごはん　糸島野菜のコロコロかき揚げ　カレーそぼろの粉ふきいも
夏のツルツルみそ汁　牛乳

那珂川市立岩戸小学校
中華おこわ　揚げ鶏のレモンソースかけ　アスパラガスのソテー
あっさりスープ　那珂川やまもものぷるぷるやまもも　　牛乳

大木町学校給食共同調理場
ごはん　きのこの焼きチーズタッカルビ　切り干し入りカリカリサラダ
ひじきの中華スープ　牛乳

香春町学校給食センター
ごはん　鶏肉の塩麹焼き柿ソースかけ　小松菜の梅メンマ和え
具沢山みそ汁　手作りひじきふりかけ　牛乳

築上町立椎田中学校
ごはん　ツナと大葉の焼きぎょうざ　小松菜と人参のナムル
韓国風みそ汁（テンジャンチゲ）　牛乳

令和７年度学校給食料理コンクール　一次審査（書類審査）通過調理場一覧表

別添１


