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同時期に販売される他の梨よりも糖度が２度
ほど高く、丸い形が特長の福岡生まれの梨。７
月下旬から８月上旬に販売されます。

サクサクした食感で、甘みが強く、種がほとん
どないことが特長の、福岡生まれの甘柿。赤
みが鮮やかな「富有」も全国的に有名です。

20年連続販売単価日本一に輝く、福岡県が全国
に誇るトップブランドいちご。県内限定で生産
されており、大粒で丸く、鮮やかな赤色が特長。

濃い紫紺の皮まで柔らかい長なすで、アクが少
ないのが特長。年間を通じて生産されていま
す。

全国でも有数のキクの産地、福岡県。中でも八女の電
照菊が有名です。色や形のバリエーションが増え、ア
レンジメントやブライダル用にも人気がでています。

夏の暑さに強く高品質な
品種。一粒一粒がしっかり
としてツヤと粘りがあり、
冷めてもおいしいと評判
です。

花びらが愛らしくピンクや白など、カラーバリエ
ーションも豊富。ブライダル関連など、需要が高
まっています。

県内産の稲ワラ等の良質な飼料を食べて育っ
た和牛で、おいしさと安全・安心を追求していま
す。

細麺が主流の福岡のラーメン用に開発された
小麦。コシがあって歯切れが良く、ゆで伸びし
にくいのが特長。

全国的に広く知られる「福岡の八女茶」。中でも、
伝統的な製法で生産される「八女伝統本玉露」
は、平成２７年に国の地理的表示（ＧＩ）保護制度
の第一弾として、登録されました。

「博多万能ねぎ」は特に有名。東京方面にも、毎
日のように空輸されています。

糖度が高く、果肉が肉厚でなめらかな食感が
特長の福岡生まれのいちじく。ミネラルや食
物繊維も豊富に含んでいます。

県が育成した大豆の新品種。豆腐に加工した時
に、甘みとコクがあります。また、納豆や豆乳に
加工されて販売されています。

水たきやがめ煮といった郷土料理に合うように県が開
発した「はかた地どり」はコクとうまみ、歯応えが抜群。
令和４年に国の地理的表示（GI）として登録されました。
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キク生産量

福岡県の農林水産業

サワラ

天然マダイ
福岡県は全国有数の天然マダイの産地。筑前
海の荒波で育つマダイは身の締まりがよく、
上品な味わいが特長で、特に春と秋は脂がの
り絶品。
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①ふくおか地産地消応援ファミリー
県産農林水産物を積極的に購入する家庭を募集し
「応援ファミリー」として登録

②ふくおか地産地消応援の店
県産農林水産物を積極的に使用する飲食店、総菜店、旅館、ホテ
ル、農林水産物直売所を募集し、「応援の店」として認定

③ふくおか農林漁業応援団体
県産農林水産物の消費拡大につながる活動や、農山漁村地域での
社会貢献活動を実施する企業、大学、NPO法人団体等を募集し、「応
援団体」として登録

福岡の食販売促進課
TEL 092-643-3514  FAX 092-643-3531

県内で多く栽培される「山田錦」 城島酒蔵びらき飲酒運転は犯罪です。
飲酒運転は絶対しない、
させない、許さない、
そして見逃さない。 福岡県酒造組合

ホームページ

全国のたけのこの生産量
の約27％は福岡県。北九州
合馬地区や八女地域など、
全国に誇る名産地があり
ます。

農産物

水産物

県で初めて開発された品
種。光沢とモチモチの食
感、味の良さが自慢で、ブラ
ンド米としての評価も高い
県産米です。

筑前海や豊前海で漁獲され、成長すると全長１
m を超える大型魚。寒くなるにつれ脂が乗りお
いしくなります。

筑前海の漁師が一本一本つり上げたケン
サキイカ。身が透明でコリコリした歯応え
と独特の甘みが特長です。

「豊前海一粒かき」は身入りがよく、濃厚な味わいが
特長。海辺のかき小屋が人気の「糸島カキ」や「唐泊
恵比須かき」も有名。

苦味が少なく食味が良いた
め、様々な料理に使えるき
のこ。県内では大木町での
生産が盛んです。

料理の彩りを引き立たせ
る色の白さと、シャキ
シャキとした食感が特
長。食物繊維が豊富に含
まれ、低カロリーでヘル
シーです。

ふくよかまる

玉水
早味かん

えのきたけ
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農業
　福岡県の耕地面積は 7万8,000ｈａ（令和６年）で、県土の 16％を占めており、うち水田の割合が 81％（全国平均 54％）と高いの
が特長です。
　県では、恵まれた自然条件のもとで、多種多様な農業が営まれており、米の「夢つくし」、「元気つくし」、いちごの「あまおう」、ラー
メン用小麦「ラー麦」など全国に誇れる農産物が数多くあります。
　今後とも消費者の皆様においしく味わっていただける農産物の生産を推進します。

果皮は緑色ですが、同時期に販売される他のみ
かんよりも高糖度で食味が良く、薄皮が薄いため
食べやすい福岡生まれのみかん。県産露地みか
んの先頭を切って９月下旬から販売されます。
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大豆作
付面積

ふくおかの酒「ふくさけ」
　福岡県は、酒づくりが盛んで、特に筑後川中流域の城島地区（久留米市）は、多くの酒蔵が建ち並び、かつては灘、伏見に並ぶ
酒どころとして数えられました。
　その理由としては、古くから稲作が行われてきた西日本有数の米どころであること、そして九州最大の河川である筑後川
に加え、矢部川や遠賀川といった一級河川が流れ、酒づくりに欠かせない豊かな水に恵まれていることが挙げられます。
　現在でも、代表的な酒造好適米「山田錦」は全国有数の生産量を誇っており、県育成の酒米「夢一献」、国育成の「吟のさと」
の生産も盛んに行われています。
　県内に 65ある酒蔵では、これらの県産酒米を使用した日本酒に加え、
麦焼酎を中心とした多種多様な焼酎が醸されています。

森林・林業
　福岡県の森林面積は約22万5,000ｈａで、県土の 45％を占めています。森林は、水源かん養、土砂流出防止などの公益的機能を
有しており、県民の安全・安心な生活を営むうえで重要な役割を果たしています。これらの機能は、林業が持続的に行われること
で維持されることから、森林資源の循環利用を推進します。併せて、福岡県森林環境税を活用し、公益的機能が長期的に発揮できる
森林づくりを推進します。また、全国有数の生産量を誇るたけのこ、ぶなしめじ、えのきたけなど、今後とも消費者の皆様においしく
味わっていただける林産物の生産を推進します。

　福岡県では異なる特徴をもつ筑前海・有明海・豊前海の海域と河川・湖沼等の内水面において、多様な漁業や養殖業が行われ
ています。全国有数の生産を誇るマダイ・ノリをはじめ多様な水産物が水揚げされます。今後とも消費者の皆様においしく味わって
いただける新鮮な水産物の生産を推進します。

水産業
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えの
きたけ生産量

有明海でとれるノリは、高級ノリとして有名。豊かな香りと口溶けの良さ、舌
の上に広がる旨みは格別です。

福岡有明のり

豊前海で漁獲されるガザミの中でも、特に身入り
の良いものが「豊前本ガニ」。旨みのあるしっかり
とした身と濃厚なミソが特長。

豊前本ガニ
「清流の女王」とも言われるアユ。川苔をたっぷ
り食べて育つことで、清涼感のある香りと上品
な旨みをまといます。

アユ

ワンヘルス認証
　福岡県では、ワンヘルスの実践が次世代の食と農につながることから、
農林水産業におけるワンヘルスの取組を進めています。
　その一環として、食の安全・安心や環境への配慮など、ワンヘルスの理
念に沿って生産される農林水産物等を認証する「福岡県ワンヘルス認証制
度」を全国で初めて創設しました。
　認証を受けた商品は「認証ロゴマーク」を付けることができます。
　この制度を活用して、農林水産業におけるワンヘルスの取組を県民の皆
さんに周知するとともに、認証ロゴマークの付いた県産農林水産物を選
んでいただくことで、「地産地消」を推進します。

福岡県ワンヘルス認証サイト
【問い合わせ】食の安全・地産地消課
TEL : 0 9 2 - 6 4 3 - 3 5 7 1　FAX：092 - 6 4 3 - 3 5 7 3
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