
日程 時　間 行　　程 内　容
取
材

8月3日 午後 福岡　着

（土）

8月4日
（日）

8月5日
午前 福岡市内見学 調理用具店　等

（月）
12:00 グランド ハイアット 福岡 訪問（野島 茂　総料理長）

総料理長の経験談、実演、
県産食材を使用したコース料理体験

○

8月6日
9:30 中村学園大学　講義（水元 芳 教授）

フュージョン料理　　※英語での講義
 （多国籍料理）

（火）
12:00 中村学園大学　調理実習（松隈 美紀 教授） 福岡伝統料理、水炊きの実習

8月7日
午前 グループワーク ディスカッション

（水）
14:00 さばたろう　訪問　（大将　末安 拓郎氏） 大将の経験談、実演、土鍋ご飯・さば料理体験 ○

8月8日
午前 グループワーク 食材調達

（木）
午後 グループワーク 試作、検討、プレゼンテーション準備

8月9日
午前 グループワーク 直前準備 ○

（金）

13:20
料理コンペティション（中村学園大学）
※取材者多数の場合、調理室への入室を制限させていただく
場合がございます。

講評、表彰式 （～15:20)

8月10日
(土)

8月12日 午後 福岡発

(月・祝)

＜取材可能先＞

：福岡市博多区住吉1丁目2－82 2階　ザ・レッドローズ

・中村学園大学

　※中村学園大学第1駐車場にご駐車ください。

・さばたろう ：福岡県中央区赤坂1丁目5−11

：福岡市城南区別府5-7-1　（7号館　7304・7305（料理コンペティション））

・グランド ハイアット 福岡

ハワイ州との食の分野における青少年交流日程（予定）

〇料理コンペティションの課題

終日 視察・文化体験（北九州市内） 旦過市場、小倉城、浴衣体験、お茶体験

・英語でプレゼンテーションを行い、審査員の質問に応答する。

終日 視察・文化体験（うきは市、八女市）
ぶどう狩り、JAにじ訪問、白壁通り
見学、石臼抹茶ひき体験

・「福岡とハワイの食の魅力を世界に発信する料理」をテーマに、研修で学んだ点を踏まえ、あらかじめ指定する福岡県
産の農林水産物およびハワイの食材を活用したレシピを考案し、審査員に提供する。

○

（別紙）


