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　みのうの完熟柿をふんだんに使ったコロッケソースが新登場！





他

に

も

、

地

元

に

眠

る

素

材

を

生

か

し

た

新

し

い

特

産

品

を

、

栗

木

商

店

、

リ

バ

ー

ワ

イ

ル

ド

、

シ

ェ

・

サ

ガ

ラ

な

ど

の

名

店

の

コ

ラ

ボ

レ

ー

シ

ョ

ン

で

提

案します。

　

カツサンド／麺　ほか





こ

ど

も

た

ち

主

宰

の

カ

フ

ェ

は

、

み

の

う

地

域

で

親

し

ま

れ

て

い

る

お

や

つ

が

、

地

元

の

農

家

が

作

る

玄

米

珈

琲

や

お

茶

な

ど

身

体

に

や

さ

し

い

飲

み

物

と

ともに楽めます。





今

回

初

登

場

の

「

ｅ

ｃ

ｏ

ｙ

ａ

」

は

、

地

域

の

手

工

芸

品

を

販

売

す

る

ス

ペ

ー

ス

、

オ

リ

ジ

ナ

ル

エ

コ

バ

ッ

ク

や

マ

イ

箸

な

ど

、

世

界

に

ひ

と

つ

だ

け

の

作品との出会いがあります。

　

ふかし芋／玄米珈琲／みのうサイダー　ほか





フ

ェ

ス

タ

当

日

に

生

産

者

が

自

信

を

持

っ

て

提

供

す

る

旬

の

野

菜

の

料

理

で

す

。

筑

後

平

野

の

生

産

者

も

「

一

番

美

味

し

い

！

」

と

推

奨

す

る

シ

ン

プ

ル

で

美味しい食べ方は、素材の味が生きています。

　（１日目）獲れたて野菜のホイル焼き、てんぷら　ほか

　（2日目）イタリアンだご汁、野菜の炊き込みご飯�

天

然

だ

し

の

う

ま

み

を

生

か

し

た

筑

後

平

野

のかき揚げうどん





だ

し

の

プ

ロ

が

作

っ

た

天

然

だ

し

と

筑

後

の

野

菜

の

か

き

揚

げ

と

筑

後

の

う

どんのコラボレーション。天然だしのとり方のレシピも添えて。

ちっごのライスサラダ





筑

後

の

お

米

と

、

筑

後

の

野

菜

で

身

体

に

ヘ

ル

シ

ー

な

サ

ラ

ダ

を

作

り

ま

す。食用の花も添えて、ちょっとハワイ風？！

ちっごの恵みカレー





久

留

米

育

ち

の

馬

の

す

じ

で

と

っ

た

、

コ

ク

の

あ

る

だ

し

に

久

留

米

産

の

野

菜をたっぷり入れた、筑後平野の恵みが満喫できるカレーです。

昔懐かしいおやつ「ちくご屋」
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